
Amuse Gueule

Silvester
MENÜ

Vorspeise

Rind | Lachs | Avocado
Dreierlei Tatar

Suppe
Süppchen vom Babyfeldsalat

pochiertes Eis | Speckstreusel | Trüffelschaum

Hauptgang
Kabeljau “Skrei”

Kartoffelrisotto | Fingermöhren | Champagnersauce

oder

Kalbsrücken
Kräuterpolenta | Fingermörchen | Rotweinjus

Dessert
Sweet Dreams 2026

getränkter Schokobiskuit | Passionsfruchtsorbet |
weiße Mousse

Zwischengang
Ravioli von der Gambero Rosso

Krustentierschaum | Cognac | Garnele

Gruß aus der Küche

Preis p.p. 119€
Einlass: 18.00 Uhr

Ende: 2.00 Uhr
Beginn: 18.30 Uhr 


